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风险评估中心对 2'-岩藻糖基乳糖等 3 种食品
添加剂新品种公开征求意见 

 

2023 年 8 月 23 日，国家食品安全风险评估中心就食品营养强化剂新品种 2'-

岩藻糖基乳糖、扩大使用范围的食品添加剂 L-丙氨酸和海藻酸丙二醇酯的申请公

开征求意见。征求意见截止日期：2023 年 9 月 18 日，具体品种如下： 

（一）食品营养强化剂新品种（1 种） 

营养强化剂 来源 供体 

2′-岩藻糖基乳糖 

2′-fucosyllactose 

谷 氨 酸 棒 状 杆 菌

ATCC13032 

Corynebacterium 

glutamate ATCC 13032 

盐渍假杆菌 

(Pseudopedobacter 

saltans)a 

 

〃为 a-1,2-岩藻糖基转移酶供体 

（二）扩大使用范围的食品添加剂（2 种） 

序号 名称 功能 
食品 

分类号 
食品名称 

最大使用

量(g/kg) 
备注 

1 
L-丙氨

酸 
增味 14.02.03 

果 蔬 汁

(浆) 

类饮料 

6.0 

以 即 饮 状 态

计，相应增味

剂的固体饮料

按稀释倍数增

加使用量 

2 

海 藻 酸

丙 二 醇

酯 

增稠剂 

06.05.02.01 粉丝、粉条 

1.5  
06.05.02.04 粉圆 

协会办公地址变更通知 
 

日前，协会秘书处办公地点已搬迁新址，具体地址如下： 

    ● 地址：杭州市文三路 553 号浙勤大厦 1616 室 

    ● 电话/传真：0571-86522184 
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我会亮相省食品学会年会 
 

7 月 25日，浙江食品学会“未来食品

消费嗜好与营养健康论坛”暨 2022 年学

术年会在浙江省开化县隆重召开。会议由

浙江省食品学会主办，浙江华康药业股份

有限公司承办，近两百位来自高校的教授

专家、青年学者出席，浙江省食品添加剂

和配料行业协会是本次会议的协办单位

之一。 

作为本次大会承办方，华康股份董事

长陈德水致开幕词，向出席会议的各位专

家、来宾表示热烈的欢迎。他提到：华康

股份深耕功能性糖醇领域四十余年，深入

探索人类健康生命产业。本次论坛搭建了

产业和科研合作的桥梁，实现了产业界与

学术界的深度交融互动。华康股份期望与

学会一起，以科技创新赋能食品产业高质

量发展，努力践行《“健康中国 2030”规

划纲要》，将更安全、更营养、更美味、

更可持续的食品带入千家万户。 

 

 

 

 

 

 

 

(陈会长致开幕词) 

我会何秘书长在大会上向参会者介

绍了我省食添配行业情况、行业内知名企

业情况和协会概况，并表示希望能吸纳更

多的专家一起加入协会的团队，在企业和

专家们的共同努力下，更好地推动整个食

品添加剂行业的健康发展。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（何秘书长在会上介绍协会） 

本次年会同期举行了“未来食品消费

嗜好与营养健康论坛”，围绕食品营养与

消化、功能性食品与食品功能特性、糖醇

品质与营养健康以及未来食品等方面的

最新研究成果和进展，来自浙大、浙江工

商大学、浙工大、宁波大学和浙江农林等

众多高校的教授专家进行了专题学术报告。 

（摘编自“华康药业”公众号） 
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架沟通桥梁 显服务功能 
——记企业双向交流 

 

7 月 24 日，我会组织了浙江天伟公司

和浙江艾杰斯公司的双向交流会，这是继

去年协会组织的浙江旺林公司和浙江合

糖公司的双向交流会后，又一次两家公司

的深入交流座谈会，旨在促进企业之间的学

习交流，共同推动食品添加剂行业的发展。 

浙江艾杰斯公司成立于 2009 年，主

导产品为溶菌酶，参与制订了溶菌酶产品

标准，属国家高新技术企业、省级专精特

新企业、浙江品质标企业。 

浙江天伟公司创建于 2002 年，是中

国第一家用生物技术进行产业化生产结

冷胶产品的企业。主导产品----微生物多糖

结冷胶，浙江省高新技术产品、浙江省中

小型科技企业、国家高新技术企业、省级

专精特新企业。 

两家公司同是发酵企业，虽然产品不

同，但在企业规模、生产设备、工艺、人

员培训和企业管理上都有很多的共通之

处。双方公司各部门经理就各自公司的发 

 

 

 

 

 

 

 

（浙江艾杰斯公司陈总、季总） 

 

 

 

 

 

 

 

（浙江天伟公司何总等） 

展历程、产品创新、生产工艺和市场竞争

策略进行了详细介绍，并参观了艾杰斯公

司数字化车间。 

此次我会组织的企业双向交流会，促

进了企业之间更深层次的交流，大家互相

学习，在沟通中碰撞火花、寻找灵感，合

作共赢。同时，我会将继续发挥桥梁和纽

带的作用，为企业提供更多的支持和帮

助，为行业内的企业搭建更广泛的合作平

台，促进行业的创新与发展。我们期待着

企业之间的学习交流活动能够延续下去，

并取得更加丰硕的成果，为行业的繁荣做

出贡献。 

 

 

 

 

 

 

 

感谢浙江艾杰斯公司提供交流参观

的平台！                 （本刊讯） 
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我会走访浙江天启公司 
 

浙江天瑞化学有限公司于 2021 年加

入协会会员，是一家以 L-茶氨酸等氨基酸

类产品的研发、生产、销售和技术服务为

主营业务的国家高新技术企业，产品质量

在国内同行业位居首位，产品销往美国、

英国、加拿大、德国、日本、韩国、马来

西亚，印度尼西亚度等二十多个国家。公

司主要产品 L-茶氨酸从 2008 年起至今销

售市场占有率居国内首位。天瑞张总近年

又成立了浙江天启生化股份有限公司，天

启公司也准备加入协会会员。为此，7 月

26 日协会秘书处赴浙江天启生化公司进

行交流拜访，旨在深入了解浙江天启公司

的企业情况。 

 

 

 

 

 

 

 

天启公司张总向我们介绍了天瑞、天

启公司的发展历程、产品线、市场情况以

及今年的销售情况，并带领我们参观了新

厂区。我会何秘书长对浙江天启公司在技

术创新、产品质量和市场拓展方面所取得

的成绩表示祝贺，并对天启公司目前所需

的标准和认证方面的咨询提出了一些建

设性的意见和建议。 

 

 

 

 

 

 

 

 

此次交流拜访不仅加深了协会对浙

江天启公司的了解，也为我们开拓了新思

路，作为一家行业内 100%出口销售的企

业，企业管理的独到之处值得大家学习。 

我会将继续积极履行行业组织的职

责，作好企业与协会、企业与企业之间的

沟通职责，为会员企业提供更多的支持和

服务，推动浙江省食品添加剂行业朝着更

高水平迈进。 

（本刊讯） 

 
协会参加新昌县食品添加
剂生产许可研讨座谈会 

 

受新昌县市场监管局邀请，2023 年 8

月 4 日，浙江省卫生与健康委员会严中光、

浙江省食品药品检验研究院王丹、杭州市

食品药品检验研究院陈美春、浙江省食品

添加剂和配料行业协会何春毅参加了新

昌县食品添加剂生产许可研讨座谈会。 

座谈会围绕以食品添加剂维生素 E 为
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原料，添加辛烯基琥珀酸淀粉钠、二氧化

硅经溶解、喷雾干燥等微囊化工艺制成的

商品化维生素 E 是否适用《食品安全国家

标 准  食 品 添 加 剂  维 生 素 E 》

（GB1886.233—2016）进行了充分讨论和

研判。 

根据行业需求，从扶持地方特色产业

发展、优化营商环境、实现市场公平竞争 

 

 

 

 

 

 

 

 

角度考虑，结合 2012 年 9 月《浙江省卫

生厅关于对食品添加剂微囊化制剂或油

剂产品适用标准的复函》，向新昌县市场

监管局提出相应的许可意见。 （本刊讯） 

 

秘书处走访老友 
 

8 月中旬，协会何秘书长、老童等一

行走访原杭曼缪总。缪总是协会二十多年

的老朋友，一直非常支持协会工作。杭曼

与外资合作后，缪总将精力投身于建造九

环路新大楼，经一期大楼完工后，二期也

即将完工，如今，投资 4.5 亿，共 9 万方

面积的二幢大楼已初显规模。 

缪总向我们介绍，接下来他还有两个

项目，一是原先桐庐的厂区位置将和当地

政府合作共建小微工业园，建成后可容纳

6,7 家小型工厂；二是成立的香怡控股公

司，除香精销售外，还加入了食品类的出

口、配料类的销售和互联网销售等业务。

缪总向我们介绍了他具有互联网思维的

企业新思路和一些这几十年来办企业的

感悟，如今他重新出发，目标是把香怡控

股公司发展为上市公司。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

秘书处向缪总介绍了协会新届理事会

的情况和日常活动内容，介绍了去年香精

整个行业的大致情况，询问了企业对秘书

处工作有没有要求或建议，希望协会和企
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业携手努力把我省食添配行业做大做强。 

企业和行业息息相关，相辅相成，企

业的高质量发展，也同时促进行业高质量

发展，祝愿我省每一家食添配企业欣欣向

荣，前景可期！ 

（本刊讯） 

 

协会参加浙江省合成
生物产业技术联盟 
 

2023 年 7 月 14 日，在浙江大学杭州

国际科创中心（简称科创中心）隆重举行

了浙江省合成生物产业技术联盟成立大

会，大会由浙江省经信厅指导，浙江省合

成生物产业技术联盟和科创中心共同主

办。浙江省合成生物产业技术联盟由浙江

大学杭州国际科创中心牵头，传化集团等 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

多家企事业单位共同发起成立，省食添配

协会作为产业技术联盟创始成员之一，由

何秘书长代表协会参加了成立大会。 

成立浙江省合成生物产业技术联盟

是为积极响应浙江省《促进生物医药产业

高质量发展的行动方案（2022-2024 年）》

（浙政办发（2022）39）文件精神，推进

合成生物产业高质量发展，助推我省打造

生命健康科创高地，在省经济和信息化厅

的指导下，浙江大学杭州国际科创中心携

手省内合成生物产业相关企业、科研院

所、行业协会、投资机构等单位，围绕战

略布局、技术创新、人才汇聚、产业生态

四大方面。 

本次除举行联盟成立仪式外,还邀请

院士做报告，举办三场圆桌论坛，另外还

为致力于合成生物学的企业、研发和投融

资机构等提供沟通、交流机会。 

（本刊讯） 

 

国家标准化管理委员会
发布开展 2023 年强制性
国家标准复审工作的通知 

 

2023 年 8月 3日，国家标准化管理委

员会为规范强制性国家标准管理，有序推

进强制性国家标准复审工作，推动标准复

审常态化和制度化，依据《标准化法》和
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《强制性国家标准管理办法》有关要求，

发布了开展 2023 年强制性国家标准复审

工作的通知。 

一、复审标准范围 

截至 2023 年底，实施满 5 年或距上

次复审满 5 年的强制性国家标准，纳入本

次复审范围，已提出修订项目或已列入修

订计划的除外，拟开展复审的标准清单见

通知附件 1。未列入附件 1 中的标准也可

根据需要纳入复审范围。 

二、标准复审内容 

根据《标准化法》及《管理办法》相

关规定，从标准的适用性、规范性、时效

性和协调性等方面进行复审，复审内容主

要包括以下方面： 

（一）标准的适用性、（二）标准的

规范性、（三）标准的时效性、（四）标准

的协调性。 

四、复审结论的处理 

国家标准委对组织起草部门报送的

复审结论审核后，按照复审结论类别进行

分类处理，具体分为：废止、修订、继续

有效三类。 

附件中列出 2023 年复审标准清单，

其中涉及较多食品添加剂和饲料添加剂

强制性国家标准，如三聚甘油单硬脂酸

酯、烟酸、烟酰胺、维生素 D3等。 

国家卫生健康委新食
品原料和食品添加剂

新品种公告 
 

2023年 7月 24日国家卫生健康委对

文冠果种仁等 2种物质申请新食品原料、

β -淀粉酶等 3 种物质申请食品添加剂新

品种、玻璃纤维等 3 种物质通过食品相关

产品新品种的安全性审查公告。 

一、新食品原料为文冠果种仁和文冠

果叶 

二、食品添加剂新品种为： 

（1）、β -淀粉酶 

（2）、溶血磷脂酶 

（3）、硫酸 

 

六届一次专家全体会
议即将召开 

 

为回顾第五届协会专家开展的工作，

加强行业与专家沟通与交流，经第五届专

家委员会正、副主任和秘书长商定，确定

近期召开六届一次专家全体会议。 

根据浙食添配协（2023）5 号文件关

于推荐行业专家的通知，协会向相关单位

诚邀推荐食品添加剂、食品配料、新食品

原料和食药同源方面的专家。日前已收集

到各单位向协会推荐的 12 位专家，经审

核成为协会专家团队新成员，来自科研单

位，多所大学食品学院和企业专家。 


